
 

 

 

 

 

Wochenmenü 

Vorspeise 

Erbsen – Sellerie Suppe 

                Croûtons | Schmand 

 

  Hauptgang 

                                                                                           Champignon Risotto  

                                                                           Shiitake Pilze | getrüffelter Caciotto Käse 

       

          Vegetarisches Menü 19 € 

 

Vorspeise 

Feines Rindercarpaccio | Parmesancreme 

Pinienkerne | Kirschtomaten 
 

Hauptgang 

Boeuf Bourguignon 

                                                  Kartoffelpüree | weißer Trüffel | gegrilltes Gemüse 

                                                                              

                                                                      Menü 26 € 
 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

 

Karotten-Ingwer Suppe 

Kokosschaum | Croûtons   8 € 

 

 

Rote Bete Carpaccio   

marinierte Mini Mozzarella | Trüffelöl   15 € 

 

 

Tartar vom geräucherten pazifischen Lachs 

Avocado | Meerrettich | Brotchip   13 €  

 

 

Feines Rindercarpaccio 

Kräutersalat | Pinienkerne | Parmesan | Basilikum Pesto   16 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

Mediterrane Ravioli in Butter geschwenkt  

Kirschtomaten | Parmesan | Rucola   19 €  

 

Norwegisches Lachssteak mit Senfkruste 

Kohlrabi Ragout | Basmatireis | grünes Petersilien Öl     25 € 

 

Lang geschmorte Rinderbäckchen 

Gegrilltes Gemüse | Serviettenknödel | Portweinjus   23 €   

 

Bouchée à la Reine 

Ragout von Geflügel und Kalb auf Pastete | gemischter Beilagen Salat   23 € 

 

Hirschedelgulasch 

 Birne | Spätzle    22 € 

 

Argentinisches Rumpsteak 

Rucola/Parmesan | Kirschtomaten | Pommes Frites    29 €  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Desserts im Glas 
 

Mousse au Chocolat    7 € 

 

Crema Catalana    7 € 

 

Tiramisu    7 € 

 

Espresso Dolce – Espresso mit kleiner Dessertüberraschung   5 € 

 

 

 

 


